
メニューのこだわり

● こだわり地野菜 ベジタブルビュッフェ
前回大好評！！貝殻亭リゾートのレストランで契約

している農家の新鮮地野菜をお楽しみいただけます

●薬膳カレー＆佐倉米・雑穀ご飯
50種類以上の素材でできた食感たっぷりのカレーを

合鴨農法で有名な三門農園の佐倉米＆雑穀ご飯で

●ナシゴレン 南国料理の鉄板♪

味の決め手は香辛料＆中国醤油＆ケチャップソースで

調味したサンバルソース！トロピカルなフルーツと

相性の良い、熱帯気候地の料理をお楽しみください

●ソレイユ特製 デザートビュッフェ
マンゴーショート・パンナコッタ・パイナップルタル

ト・ココナッツムース・バナナのミルフィーユ・パッ

ションフルーツのサバラン・マンゴーロールケーキ・

マカロンパッション・マカロンココナッツ・グァバゼ

リー・モンフロマージュ・ガトーショコラ・沖縄パイ

ン(フレッシュ)・特製かき氷・焼き菓子など

●スープ／ソフトドリンク

※お食事・デザートの内容は変動する可能性がございます

イベント詳細

【各回９０分制】

１部・・・１０：００～１１：３０

２部・・・１２：３０～１４：００

● 料金 ※税込価格

3,600円
※小学生2,000円／幼児（4歳以上）900円

● 受付＆お食事会場
仏蘭西料理 貝殻亭

※仏蘭西料理貝殻亭のお料理・ドリンクのご用意は

ございません

パティスリー ソレイユ 047-484-1717
八千代市勝田台北2-4-2 

10:00～19:00 (火曜定休)

http://www.gpi-group.co.jp/soleil/

【ご予約はコチラ】

混雑いたしますので公共の交通機関をご利用ください

● １部４０名様までの完全予約制
※ご予約は３日前まで

大盛況だった4月のイチゴビュッフェを受け

夏フルーツ～トロピカルビュッフェを開催！

お食事は前回大好評 ”こだわり地野菜” や

“薬膳カレー”に加え、ナシゴレンが登場♪


